CsoKki csucs

Hozzavaldk:
Tésztahoz:

e 4tojas

e 100g cukor

e 100g daralt dio
e csipet sO

Toltelék:

e 1009 cukor

e 150g vaj

e 1509 csoki

e 150ml tejszin

e 150g kakaopor

e esetleg magozott megy

Csokizashoz:

e 300g olvasztott csoki

Elkészitése:

A tésztdhoz szétvalasztjuk a tojasokat. A tojasfehérjét a csipet soval keményre felverjiik. A
sargéjat a cukorral fényesre keverjiik.

Kevés fehérje habot a sargajahoz tesziink, még egyszer atdolgozzuk a robotgéppel. Utdna mar
kanallal 6vatosan belekeverjiik a kemény fehérjehab tobbi részét, majd a daralt diot.

Tepsibe siitdpapirt tesziink, beledntjiik €s elsimitjuk a tésztat és elomelegitett stitoben 180C fokon

kb. 10-12 perc alatt készre stitjiik. Még melegen leszedjiik a piskotardl a siitOpapirt. A piskotabol
korongokat szarunk ki. Toltelék osszetevoit felfézziik, kihiitjik és robot gép habver6jével
kihabositjuk. Magozott meggyet keverhetiink bele, majd habzsékba toltjiik és nagy lyuku csillag
cs6 segitségével, kialakitjuk a piskota korongokon a csucsokat, hiitébe tessziik, majd csokiba
martjuk.



